
J A H R G A N G: IV

S O R T E: Grüner Veltliner & Roter Muskateller

H E R K U N F T: Österreich

B O D E N A R T: Löss mit hohem Kalkgehalt & karger Schotterboden

A L K O H O L: 13,5%vol

S Ä U R E: 4,8g/l

R E S T Z U C K E R: 1,1g/l

E R N T E Z E I T P U N K T: 27.10.2020

E R H Ä L T L I C H E   G R Ö S S E N: 0,75l

L A G E R F Ä H I G K E I T: mindestens 5 Jahre

P A S S T   Z U: asiatischer Küche & besonders zu Wildgerichten, toller Aperitif

V I N I F I Z I E R U N G: Physiologisch vollreife Trauben je zur Hälfte aus Leth & Nimmervoll
Weingärten, gerebelt und im Stahltank mit natürlicher Hefe auf der Maische vergoren, nach
mehr als 5 Monaten schonend abgepresst, danach zwei Jahre Reifung im gebrauchten
Holzfass, minimalste Schwefelzugabe, darüber hinaus völlig unbehandelt und unfiltriert
abgefüllt im Jänner 2024.

W E I N B E S C H R E I B U N G: Das Gemeinschaftsprojekt. Eine lange gehegte Idee und
gemeinsame Vision. Greanz – die Kombination aus Gregor & Franz. Kein Leth oder
Nimmervoll Wein - sondern für sich alleine stehend. Maischevergoren, puristisch, reduziert
und doch so ungemein tiefgründig.



B E W E R T U N G E N   &   A U S Z E I C H N U N G E N : * Falstaff Weinguide 2024/2025: 93 Punkte
III:
* Salon-Wein Österreich
* Falstaff Weinguide 2022/2023: 92 Punkte
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* wein.pur Trophy Sieger 2020


