
S O R T E: Zweigelt

H E R K U N F T: Österreich

B O D E N A R T: Löss/Schwarzerde

A L K O H O L: 12,0%vol

S Ä U R E: 5,9g/l

R E S T Z U C K E R: extra trocken

E R N T E Z E I T P U N K T: 19.09.2023 & 02.09.2024 & 15.09.2025

E R H Ä L T L I C H E   G R Ö S S E N: 0,75l

L A G E R F Ä H I G K E I T: 3 Jahre

P A S S T   Z U: als Aperitif, Fisch & Meeresfrüchten, hellem Fleisch

V I N I F I Z I E R U N G: aromatische Zweigelt Trauben physiologisch reif geerntet, gerebelt und
nach kurzer Standzeit abgepresst. Mit Reinzuchthefe gekühlt vergoren und nach intensivem
Feinhefekontakt schonend filtriert. Mit Kohlensäure versetzt und in klassische Sektflaschen
gefüllt.

W E I N B E S C H R E I B U N G: Der Rosé mit dem gewissen Etwas. Perlen mit Anspruch und
Charakter. Schaumwein abseits des Gewöhnlichen. Zugleich verspielt und leichtfüßig.
Eleganz in erwachsenem Outfit – spannend und vielschichtig.

B E W E R T U N G E N   &   A U S Z E I C H N U N G E N : * Kreis der Finalisten


