
J A H R G A N G: 2025

S O R T E: Zweigelt

H E R K U N F T: Niederösterreich

B O D E N A R T: 100% Lössboden

A L K O H O L: 11,5%vol

S Ä U R E: 6,1g/l

R E S T Z U C K E R: 4,2g/l

E R N T E Z E I T P U N K T: 15.& 18. September 2025

E R H Ä L T L I C H E   G R Ö S S E N: 0,75l

L A G E R F Ä H I G K E I T: 1-2 Jahre

P A S S T   Z U: leichten Fischgerichten, Aperitif, kalten Vorspeisen

V I N I F I Z I E R U N G: ganze und leicht angequetschte Trauben ohne Standzeit schonend
abgepresst, gekühlt vergoren mit Reinzuchthefe & teilweise spontan im Edelstahltank, sur
lie

W E I N B E S C H R E I B U N G: Die leichte Versuchung. Fruchtig und anregend, keck und ungemein
feingliedrig. Eingefangene Sonnenstrahlen, gebündelt zu eleganter Finesse. Unser Beweis,
dass Rosé mehr ist als bloß ein Sommerwein.

B E W E R T U N G E N   &   A U S Z E I C H N U N G E N : Jgh 2024:
* Falstaff 90 Punkte


